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27 Le pain de Matthieu est un fournil ou tout se fait au levain, un procédé qui demande du temps, mais
qui offre des pains nutritifs, savoureux et qui se conservent naturellement trés longtemps.

Pour garantir une qualité irréprochable et éviter au maximum les invendus, il est fortement conseillé de
réserver son pain ! Chaque fournée est pensée, préparée et cuite avec soin, pour celles et ceux qui
attendent un pain d'exception. &

Le fournil propose une quinzaine de recettes, ainsi que des gourmandises généreuses. Matthieu aime
charger ses pains en fruits et saveurs, avec des ingrédients bio, pour que chaque bouchée soit un vrai
plaisir. Parmi ses spécialités - pain seigle-chataigne, Khorasan, petit épeautre, brioche, briochette ou
moelleux chocolat sarrasin. # 3

(1) Le Pain de Matthieu vous accueille le mardi et le vendredi de 12h00 a 17h00.

Contact :
9 18 rue de Brest
Réservation : https://www.lepaindematthieu.fr/
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